RDISTORANTE

Bottiglia SPUMANTE Bicchiere
$65 PROSECCO, SANTA MARGHERITA FRIULI $14
$30 MOSCATO D’ASTI, NOVOLE MICHELE CHIARLO ‘07 half bottle =~ PIEMONTE
$35 MOSCATO D’ASTI, mape witr orcanic Grapes, COLLE DEI VENTI '07 PIEMONTE $8
Bottiglia VINO BIANCO Bicchiere
$45 GEWURZTRAMINER, JOSEF WEGER ‘06 TRENTINO $10
$45 PINOT GRIGIO, TERLAN ‘07 TRENTINO $10
$40 MASIANCO, MASI ‘06 FRIULI $9
$40 PINOT GRIGIO, CA'BOLANI '06 FRIULI $9
$54 PINOT GRIGIO, SANTA MARGHERITA ‘07 FRIULI
$35 SAUVIGNON, CA'BOLANI ‘07 FRIULI $8
$35 SOAVE, SANTI ‘06 VENETO $8
$45 GAVI, MICHELE CHIARLO '07 PIEMONTE $10
$65 CHARDONNAY, “L ALTRO” PIO CESARE ‘07 PIEMONTE $14
$45 CHARDONNAY, BRAMITO ANTINORI ‘07 UMBRIA $10
$35 ORVIETO AMABILE, BIGI ‘06 UMBRIA $8
$75 CHARDONNAY, PLANETA ‘05 SICILIA
Bottiglia VINO ROSSO Bicchiere
$45 PINOT NOIR, “DIPINTI” LA VIS ‘07 TRENTINO $10
$70 CABERNET SAUVIGNON, LE RAGOSE ‘03 VENETO $15
$35 VALPOLICELLA CLASSICO, CAMPO SANTA LENA RAIMONDI ‘06 VENETO $8
$45 VALPOLICELLA CLASSICO, CAMPO SAN VITO RAIMONDI ‘04 VENETO $10
$125 AMARONE wmape witH orcanic crares, GALTAROSSA ‘03 VENETO
$95 AMARONE CLASSICO, CESARI ‘04 VENETO
$85 AMARONE CLASSICO, RAIMONDI ‘03 VENETO $18
$65 PINOT NOIR, LA SCOLCA ‘04 PIEMONTE $14
$85 BARBERA D’ ALBA, BRUNO GIACOSA ‘05 PIEMONTE $18
$45 BARBERA D'ASTI “LE ORME” MICHELE CHIARLO ‘05 PIEMONTE $10
$185 BAROLO, DAGROMIS, GAJA ‘03 PIEMONTE
$90 BAROLO, PIO CESARE '03, ‘04 PIEMONTE
$96 BAROLO, “TORTONIANO” MICHELE CHIARLO '01, ‘03 PIEMONTE
$65 BARBARESCO, PRODUTTORI ‘04 PIEMONTE $14
$185 BARBARESCO, BRUNO ROCCA ‘01 PIEMONTE
$250 BARBARESCO IL BRICCO, PIO CESARE ‘96 PIEMONTE
$375 BARBARESCO, BRUNO GIACOSA ‘98 PIEMONTE
$95 SITO MORESCO, GAJA ‘05 PIEMONTE
$50 LE VOLTE, ORNELLAIA 05, ‘06 TOSCANA $11
$65 ROSSO DI MONTALCINO, IL POGGIONE ‘05 TOSCANA $14
$50 CHIANTI RUFINA, RISERVA, NIPOZZANO ‘05 TOSCANA $11
$40 CHIANTI CLASSICO, “ISASSI” MELINI ‘05 TOSCANA $9
$95 CHIANTI CLASSICO, DUCALE RISERVA, RUFFINO ‘04 TOSCANA
$45 CHIANTI CLASSICO, “BRAMOSIA” DONNA LAURA ‘06 TOSCANA $10
$70 CHIANTI CLASSICO, RISERVA, “LA SELVANELLA” MELINI ‘03 TOSCANA $15
$150 CHIANTI ROSSO, GAGLIOLE '01,'03 TOSCANA
$95 TASSINAIA, CASTELLO DEL TERRICCIO ‘03 TOSCANA
$145 BRUNELLO DI MONTALCINO, BANFI ‘02 TOSCANA
$120 BRUNELLO DI MONTALCINO, ANGELINI VAL DI SUGA ‘01 TOSCANA
$125 BRUNELLO DI MONTALCINO, SILVIO NARDI ‘01 TOSCANA

BRUNELLO DI MONTALCINO, RENNINA GAJA TOSCANA
$185 BRUNELLO DI MONTALCINO, IL POGGIONE ‘03 TOSCANA
$125 BRUNELLO DI MONTALCINO, ALTESINO ‘03 TOSCANA
$145 BRUNELLO DI MONTALCINO, CARPINETO ‘01 TOSCANA

SUPER TUSCAN, GUIDALBERTO TENUTO SAN GUIDO TOSCANA
$125  SUPER TUSCAN, “MAGARI” CA'MARCANDA GAJA ‘05 TOSCANA
$85 SUPER TUSCAN, “PROMIS” CA'MARCANDA GAJA ‘05 TOSCANA
$90 SUPER TUSCAN, “CUM LAUDE” BANFI ‘04 TOSCANA

SUPER TUSCAN, “SASSICAIA” TENUTA SAN GUIDO TOSCANA
$35 PRIMITIVO, FEUDO MONACI ‘05 PUGLIA $8
$45  VELLETRI, RISERVA CANTINE ‘02 PUGLIA $10
$50 SYRAH, NADIR TENUTA RAPITALA '05 SICILIA $11

We take great pride in every bottle of wine on our list. We have chosen these wines to compliment every item on our menu. The
selections truly reflect the best that Italy has to offer. Some varietals may be familiar to you and others may not. If you have a
question or need a suggestion, our servers take pride in any assistance you may need. I hope you enjoy your wine, savor your food,
| and have a memorable “Brissago Experience.”
Damon and Brissago Staff



